MARINHA DO BRASIL
COMANDO DO 1° DISTRITO NAVAL

ESTUDOS TECNICOS PRELIMINARES - ETP
Objetivo: analisar a viabilidade da presente contratacdo, bem como levantar os elementos
essenciais que servirdo para compor o Termo de Referéncia de forma a melhor atender as

necessidades da Administragao referente ao Processo n® 62002.006588/2025-17.

Enquadramento Legal: INSTRUCAO NORMATIVA SEGES N° 58, DE 8 DE AGOSTO DE
2022

Autoria: este documento foi elaborado pela equipe de planejamento da contratagdo, composta
pelos seguintes membros:

POSTO/GRAD NIP NOME
1T (IM) 17.0033.42 DESIREE LUIZE BRITO DOS SANTOS
3°SG-PL 13.0111.46 LEANDRO VINICIUS SAMARY DE PROENCA
3°SG-OR 14.0193.11 JHONNATAN CACULA DA SILVA

I - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A aquisi¢do de itens de hortifrutigranjeiros desta contratacdo ¢ essencial para garantir uma
alimentacdo equilibrada e nutritiva a cerca de 4.000 comensais atendidos pelo Rancho do Comando
do 1° Distrito Naval (Coml1°DN). Tais itens desempenham um papel fundamental na dieta,
fornecendo vitaminas, minerais e fibras que contribuem para a satde e o bem-estar dos militares e
demais beneficidrios. Além de auxiliarem na hidratacdo e no fortalecimento do sistema imunolégico,
elas sao fontes naturais de energia e ajudam na prevengao de doengas.

Considerando a importancia de oferecer refeicdes variadas e nutritivas, a selecdo desses
materiais foi feita com base em sua aceitagao, disponibilidade no mercado e valor nutricional. Itens
como banana e tangerina sdo amplamente consumidos e ricos em vitaminas essenciais. O tomate,
além de sua versatilidade na alimentagdo, ¢ um importante aliado na saude cardiovascular devido ao
seu alto teor de licopeno.

Dessa forma, a contratacdo desses itens se justifica pela necessidade de garantir um cardapio
balanceado, diversificado e adequado as exigéncias nutricionais dos comensais atendidos
diariamente. A oferta dessas frutas ndo apenas complementa as refeigdes, mas também contribui
diretamente para a qualidade de vida e o desempenho dos militares, alinhando-se as diretrizes de
nutri¢ao e seguranca alimentar exigidas para a manuten¢ao da saude e da capacidade operacional da
tropa.

I - DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

Os requisitos para a contratacao da aquisi¢ao de géneros para o Rancho do Comando do 1°
Distrito Naval devem garantir a qualidade, frescor e seguranga alimentar dos produtos. A seguir,
estdo os principais requisitos que podem ser estabelecidos:
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Continuagao do Estudos Técnicos Preliminares
1. Qualidade e Especificacoes dos Produtos

- As frutas e verduras devem ser frescas, em perfeito estado de conservacdo, sem sinais de
deterioracdo, podridao, amassados excessivos, rachaduras ou qualquer outro defeito que
comprometa sua qualidade.
- Devem estar isentas de sujidades, odores estranhos, residuos de agrotoxicos acima dos limites
permitidos e contaminag¢des microbiologicas.
- A maturacao das frutas deve estar adequada para consumo, ndo podendo estar excessivamente
verdes nem maduras ao ponto de deterioragao.
- O tamanho, peso e aparéncia devem ser compativeis com o padrdo comercial para cada tipo de
fruta.

2. Condic¢oes de Embalagem e Transporte
- As frutas devem ser entregues em embalagens apropriadas que garantam sua integridade
durante o transporte e armazenamento, protegendo contra impactos e contaminagdes externas.
- O transporte deve ser realizado em veiculos adequados, limpos e refrigerados, quando
necessario, garantindo a conservagao da temperatura e evitando danos aos produtos.

3. Prazo de Entrega e Frequéncia de Fornecimento
- A entrega deve ser realizada de forma parcelada, conforme a necessidade do Rancho,
garantindo o consumo de frutas sempre frescas.
- O fornecedor deve possuir logistica eficiente para atender aos prazos estabelecidos no contrato,
minimizando desperdicios e garantindo o abastecimento continuo.

4. Certificacoes e Conformidade com Normas Sanitarias
- Os produtos devem atender as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA),
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e demais 6rgados reguladores.
- O fornecedor deve apresentar documentacdo que comprove a regularidade da empresa,
incluindo alvara sanitario, CNPJ ativo, registro no MAPA (se aplicavel) e certificagcdoes de
qualidade.

5. Condig¢oes de Recebimento e Aceitacao
- A conferéncia dos produtos sera realizada no momento da entrega por equipe designada pelo
Comando do 1° Distrito Naval.
- Os itens que nao atenderem as especificacoes serdo recusadas e deverdo ser substituidas sem
onus adicional.
- O fornecedor deve garantir um canal de comunicagdo eficiente para tratar eventuais
ocorréncias ou necessidade de reposi¢ao de produtos.

6. Quantitativo minimo — Atestado de qualificacdo técnica

- Devera ser comprovada pela licitante detentora da melhor proposta, que os seus atestados
cumprem a seguinte exigéncia no tocante ao quantitativo. a) Apresentar Atestados que
comprovem a aptiddo relacionada a entrega de no minimo 40% (quarenta por cento) da
quantidade estipulada para cada item, conforme tabela disposta no subitem 1.1 do Termo de
Referéncia. Os licitantes deverdao observar o Apéndice II do Termo de Referéncia e verificar
dentro de cada item, aqueles itens que fazem destes. Os licitantes devem apresentar os atestados
referentes aos itens. Os atestados apresentados para comprovacao de cada item, ndo serdo aceitos
para item distinto. b) Serdo aceitos o somatorio de atestados para comprovar a porcentagem
estabelecida

III - LEVANTAMENTO DE MERCADO
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Continuagao do Estudos Técnicos Preliminares

Foi utilizado o painel de precos para pesquisa de mercado, conforme a IN 65 de 2021. O
painel de pregos forneceu uma base para estimar os valores e garantir a competitividade dos pregos
ofertados.

Continuacdo do Estudos Técnicos Preliminares
IV - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO
Com base nas Estimativas de Obtengao, optou-se pela realizagao desta contratagdo por
meio de licitacdo na modalidade Pregdo Eletronico, do tipo menor prego por item, utilizando o
Sistema de Registro de Preg¢os (SRP) para a aquisicdo de géneros alimenticios.

A licitacdo tem como objetivo a aquisi¢ao desses materiais por empresas especializadas
no ramo, devidamente qualificadas técnica e financeiramente para atender as demandas
eventuais, sob solicitacdo, pelo periodo de 12 (doze) meses, conforme as necessidades dos
setores requisitantes.

A empresa contratada devera realizar a entrega dos materiais em perfeitas condigdes,
atendendo rigorosamente as especificagdes, quantidades e exigéncias detalhadas no Termo de
Referéncia e seus anexos.

A opc¢do pelo SRP justifica-se pela necessidade de entregas parceladas, alinhadas a
demanda varidvel dos setores atendidos.

V — ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

A estimativa das quantidades a serem contratadas foi elaborada com base no consumo
médio registrado nos ultimos 12 meses no Comando do 1° Distrito Naval, considerando a
demanda de cerca de 3.800 comensais atendidos diariamente. A andlise incluiu ndo apenas as
quantidades historicamente consumidas, mas também a necessidade de suprir eventuais déficits
que comprometeram a oferta adequada desses itens essenciais para a alimentagdo balanceada dos
comensais.

As frutas desempenham um papel fundamental na composicdo das refeicdes, sendo
amplamente utilizadas tanto no café da manha quanto nas demais refei¢des principais. A revisao
das necessidades revelou a necessidade de ajustes na variedade e nas quantidades contratadas,
garantindo a disponibilidade continua de itens essenciais, como banana, maga, laranja, mamao e
outras frutas sazonais. Além disso, foram consideradas demandas especificas para atender a
variagdes nos carddpios e preferéncias alimentares, bem como a necessidade de garantir
diversidade nutricional.

A metodologia adotada para a estimativa levou em conta fatores como sazonalidade,
conservacdo e padrdes de consumo observados ao longo do ultimo ano. Também foram
analisadas falhas anteriores no fornecimento de frutas, permitindo a correcdo de lacunas e o
aprimoramento da distribuicdo desses produtos. A inclusdo de um planejamento mais detalhado
visa assegurar um fornecimento regular, evitando desperdicios e garantindo que as frutas
cheguem em perfeitas condi¢cdes para consumo.

Com esse planejamento, busca-se garantir que a contratacdo de frutas atenda plenamente
as necessidades operacionais do Rancho, proporcionando refeigdes equilibradas e de qualidade,
alinhadas com as diretrizes nutricionais e com as expectativas dos comensais. A gestdo eficiente
dos estoques e a definicdo criteriosa das quantidades contribuirdo para um fornecimento
continuo e adequado ao longo do periodo de 12 meses.

VI - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
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Continuagao do Estudos Técnicos Preliminares
O Valor Total Estimado da Contratagdao: R$ 5.618.172,00 (Cinco milhdes, seiscentos e

dezoito mil, cento e setenta e dois reais).

VII — JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

Considerando a modalidade de Pregdo SRP, o objeto sera dividido em parcelas, conforme
se comprovar técnica e economicamente viavel, com o objetivo de otimizar o aproveitamento
dos recursos disponiveis no mercado e ampliar a competitividade, sem comprometer a economia
de escala. O parcelamento ¢ a regra, devendo a licitagcdo ser realizada por item sempre que o
objeto for divisivel, desde que ndo haja prejuizo para a solugdo como um todo nem perda de
economia de escala, permitindo a ampla participagao de licitantes que, embora ndo tenham
capacidade para executar o objeto inteiro, possam atender a itens ou unidades autdnomas. A
licitacao serd conduzida por item, visando explorar as particularidades do mercado e fomentar a
concorréncia entre os licitantes, garantindo a proposta mais vantajosa e conferindo maior
economicidade a administragao.

VIII - CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
N3do ha.

IX — DEMONSTRACAO DO ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O
PLANEJAMENTO

A aquisi¢cdo encontra-se prevista no calendario anual de licitagdes desta Organizagdo
Militar e no Programa de Aplicacao de Recursos do corrente ano.

X — RESULTADOS PRETENDIDOS

Garantir que os itens contratados atendam as especificacdes e necessidades do cardéapio
atualizado, proporcionando uma dieta balanceada e diversificada que satisfaca os requisitos
nutricionais dos comensais. O cumprimento dessa meta visa aumentar a satisfacdo dos usuarios e
a aceitagdo dos alimentos oferecidos. Assegurar que todas as demandas identificadas, incluindo
as historicas e as novas, sejam plenamente atendidas. Isso inclui a cobertura de itens
previamente nao atendidos e a solucdo de lacunas identificadas em processos licitatorios
anteriores. O objetivo ¢ evitar desabastecimento e garantir a disponibilidade continua dos
produtos necessarios.

XI — PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS
Nao serdo necessarias providéncias anteriores a serem adotadas.

XII — POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratagao dos géneros alimenticios e produtos correlatos pode ter alguns impactos
ambientais que precisam ser considerados e gerenciados adequadamente. A seguir, sdo descritos
0s principais possiveis impactos e as medidas para mitigagao.

A aquisi¢ao de produtos embalados pode resultar na geracao de residuos solidos, como
plésticos, papeldo e vidro. E fundamental adotar praticas para a gestdo adequada desses residuos,
incluindo a implementa¢ao de programas de reciclagem e a promocado da redug¢ao de embalagens
desnecessarias. O transporte e a logistica envolvidos na entrega dos produtos podem contribuir
para a emissao de gases de efeito estufa. Para mitigar esse impacto, ¢ recomendavel optar por
fornecedores que utilizem transporte sustentavel e eficiente, sempre que possivel, e considerar a
consolidacdo das entregas para reduzir a frequéncia e a quantidade de emissoes.

4deb5



Continuagao do Estudos Técnicos Preliminares

A contratacao de produtos que ndo possuem certificagdes ambientais pode ter um impacto
negativo, como o desmatamento ou a exploragdo de recursos naturais. A sele¢dao de fornecedores
que possuam certificagdes de regularidade ambiental, como o IBAMA, e que sigam praticas
sustentaveis ¢ essencial para minimizar esses impactos. Alguns produtos podem exigir o uso
intensivo de recursos naturais, como 4gua e energia, durante sua produgdo. E importante
verificar se os fornecedores adotam praticas de gestdo eficiente desses recursos e considerar a

compra de produtos que sejam produzidos de maneira mais sustentavel.

A produgdo de certos alimentos pode afetar a biodiversidade local, especialmente se
envolver praticas agricolas nao sustentdveis. Priorizar produtos oriundos de praticas agricolas
responsaveis e sustentaveis pode ajudar a minimizar esses impactos. Garantir que os produtos
atendam as normas de seguranga alimentar e que sejam provenientes de processos que
minimizem impactos ambientais adversos € crucial. A contratacdo de produtos com certificagdes
de qualidade e ambientais contribui para a reducdo de possiveis impactos negativos.

Medidas de mitigacao devem ser incluidas no processo de sele¢do dos fornecedores e na
gestdo dos contratos, garantindo que as praticas ambientais adequadas sejam seguidas e que os
impactos sejam minimizados.

XIII - DECLARACAO DA VIABILIDADE DA CONTRATACAO
Considerando o estudo acima disposto, declaro ser viavel a contratagdo de aquisicdo sob
demanda de material em face das informag¢des de planejamento acima expostas.

Rio de Janeiro, de de 2025.

LEANDRO VINICIUS SAMARY DE DESIREE LUIZE BRITO DOS JHONNATAN CACULA DA
PROENCA SANTOS SILVA
Terceiro-Sargento PL Terceiro-Sargento - OR

) ’ Primeiro-Tenente (IM) > )
Membro da Equipe de Planejamento Membro da Equipe de Planejamento

Membro da Equipe de Planejamento

Rio de Janeiro, de de 2025.

THIAGO JOSE PARREIRA
Capitao de Mar e Guerra (IM)
Ordenador de Despesas
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